Propozicie: Gastro Junior - Skills Slovakia
Kuchar roku a Cukrar roku 2011/2012

Gastro

Celostatna sutaz ziakov hotelovych akadémii a strednych Skol v odbore
kuchar a cukrar

Zastitu nad sutazou prevzalo Ministerstvo Skolstva Slovenskej republiky

Odborni garanti su taze:

Jaroslav Zidek - $éfkuchar, Pavel Pospisil- $éfkuchar, Martin Kovarsky- $éfkuchar,
Igor Cehy-$éfkuchar, Justin P. Topolsky - gurman, Zlatica Kramarova — Seéfredaktor
Casopisu ,Hoteliér*, Dagmar Augustinska - SIOV, Vlasta Puchovska - SIOV

Sut'azné jedlo je su €ast’'ou Stvorchodového menu  (volna téma)

Sutaziaci musia pri priprave jedal vyuzit minimalne jednu z povinnych surovin:

Kuchar - povinné surovina: Cukrér - povinna surovina:
Kukuriéné kurca Maracuja

Srnéi chrbat Cokolada
Bazant

Podmienky U €asti:
Sutaze sa mo6zu zucastnit' Ziaci hotelovych akadémii a strednych odbornych kol
v odbore kuchér a cukrar. PoCet Ziakov z jednej akakdémie, Skoly nie je obmedzeny.

Zavaznu prihlasku s fotografiou  hotového jedla, spolu s kalkulaciou na 6 porcii je
potrebné poslat' v elektronickej podobe na e-mailovd adresu: chef@kmkc-szkc.eu
v termine do 2.11.2011.

Semifinéle:

Spomedzi uc€astnikov, ktori zaslali fotografiu hotoveho jedla spolu s kalkulaciou na 6
porcii vyberie porota 16 semifinalistov v odbore kuchar a 16 semifinalist ov
v odbore cukrar , ktori postupia do semifinale, ktoré sa uskutoéni 9. - 10. novembra
2011 v reStauracii Semafor na Strednej odbornej Skole obchodu a sluzieb Mojmirova
v PieStanoch. V dvoch kolach semifinale bude superit po 8 sutaziacich kucharov
a 8 sutaziacich cukrarov

Kuchéari budu pripravovat svoj sutazny recept hlavného jedla, ktory musi byt
totozny so zaslanou recepturou, ktoru sutaziaci poslali pri prihlasovani do sutaze



Finale:

Prebehne v priestoroch Incheby v Bratislave na Danubius Gastro 2012 v mesiaci
januar

Sutazit bude 8 sutaziacich v odbore kuchar a 8 su taziacich v odbore cukrar
vybranych porotou zo semifinalového kola

Popis - vizitka k su taznym vyrobkom:

Popis - vizitka musi obsahovat: nazov Skoly, meno sutaZiaceho, nazov jedla.
Sutaziaci si mdzu dat k sutaznému vyrobku vlajo¢ku alebo malé reklamné predmety
Skoly

Pracovné pomocky a inventar su  t'aZiacich:
Jednotny tanier gulaty (priemer 30 cm, na sutazi zabezpedi organizator)

Ostatné zariadenie, vybavenie a zazemie:
Sutaziaci si prinesu vlastné dosky na krajanie, noze a dalSi potrebny inventar

K dispozicii budu Styri samostatné Studia, ktoré bu du zostavené z:
- pripravné stanovisko a priestory pre umyvanie riadov

- teplovzdusna rara (konvektomat)

- pracovné stoly

- induk&né varné panely, gril

Pred su taZou su povolené nasledujuce pripravy:

e Zelenina, huby, ovocie - umyté a ocistené, ale nie nakrajané alebo inak spracované
e Zemiaky - umyté a ocistené, ale nie nakrajané alebo inak spracovane

e Zakladné koncentrované vyvary a masové stavy (vakuované nedochutené)

Priebeh su taze:

e Kuchari a cukrari buda pripravovat svoj sutazny recept, ktory musi byt totozny so
zaslanou fotkou a receptirou

e Cas pripravy 2 h

e Suroviny na pripravu sutazného exponatu si zabezpeci u¢astnik sam

e Pri priprave jedéal sutaZziaci pracuju samostatne

e Sutaziaci je povinny si pripravit a dopravit suroviny na sutaz podfa platnych
hygienickych predpisov

e Na pripravu pred sutaznym vystupenim je k dispozicii manipulacny priestor, kde sa
sutaziaci mézu pripravit, nemézu vSak zacat pracovat

e Maximalne prekroCenie ¢asoveého limitu u sutaziacej ulohy je 5 minut, potom je
sutaziaci diskvalifikovany

e Po skondeni sutaznej ulohy ma sutaziaci maximalne 15 minat na upratanie
pracoviska a odovzdanie pracoviska dalSiemu sutaziacemu. Potom moéZze vyuzit
vyhradeny priestor na umytie riadu

e Sutaz je verejna

Hodnotenie

Znamky su udelované z celkového poctu 100 bodov rozdelené nasledovne:

60 bodov za chut 40 bodov za prezentaciu, sposob, Cistotu a spravne pouzivanie
vyrobkov za a¢elom minimalizacie odpadu



Organizéator: Klub mladych kuchérov a cukrarov
Generalny partner:  Electrolux

Hlavni partneri: Ministerstvo 3kolstva, vedy, vyskumu a 3$portu SR, Statny in&titut
odborného vzdelavania, Nadacia na podporu vzdelavania a pripravy

Partneri: Nowaco, Bonduelle, Zeleninari, Framipek, Belistar, JTF Partnership
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ZAVAZNA PRIHLASKA

,GASTRO JUNIOR — SKILLS SLOVAKIA 2011/2012“

Meno a priezvisko su taziaceho:

Profesia: kuchar / cukrar (nehodiace vymazte)

Nazov a adresa skoly:

C-MAl e e,

Meno a priezvisko, funkcia (u €itel’, MOV), ktory bude su t'aZziaceho doprevadza t, tel.é€.

Bol som pou €eny o bezpe €nosti pri praci a manipuléacii s elektrickym zariade nim.




Receptura
kuchar / cukrar (nehodiace vymazte)

MENO, PIIEZVISKO: .. et e e et e e e e e aeaaas

Néazov Skoly, adresa:




